
Pouvez-vous 
assumer votre 
resPonsabilité tout 
au long de la cHaÎne 
alimentaire ? 

Responsabilité de la fourche à la fourchette

VINÇOTTE 
PROCERVIQ

YOUR REPUTATION IS MINE.



Pouvez-vous
démarrer de manière 
responsable afin 
d’assurer un produit 
fini sûr ?

Sécurité

POUVEZ-VOUS 
transformer un
aliment sans en 
réduire la valeur 
nutritive ?

Qualité

Pouvez-vous
retracer l’origine 
de votre 
nourriture ?

Traçabilité



Une attention soutenue pour les besoins du 
secteur alimentaire en termes de sécurité, 
qualité et traçabilité

avantages concurrentiels
• Possibilité/Capacité d’exporter vers des retailers
• Possibilité/Capacité d’exporter vers l’étranger

excellence opérationnelle
• Radioscopie réalisée par des experts au fait des 

nouveaux processus (documentation & implémenta-
tion) et inventaire des points forts & points faibles

• Rapport fondé et motivé reprenant les 
raisons de l’acceptation/refus

• Guide de l’autocontrôle favorisant une 
autorégulation plus efficace

• Réduction de la contribution à l’Agence 
Fédérale pour la Sécurité Alimentaire

• Recherche d’une solution intégrée par le 
biais d’un audit global combiné unique 

 
avantages stratégiques

• Avantage de pouvoir livrer aux acteurs/ 
retailers internationaux

• Vous maintenez votre réputation élevée par l’obtention de 
certificats non obligatoires, mais également par le lien qui 
vous relie à la réputation (internationale)
de l’organisme accrédité Vinçotte Procerviq 

• Nous veillons à vous informer des évolutions 
des normes et standards afin que vous 
puissiez anticiper tout changement.

VINÇOTTE
PROCERVIQ
notre contribution au secteur alimentaire 
  
• En tant qu’organisme indépendant, Vinçotte 

Procerviq collabore à la sécurité et à la qualité 
générale de la chaîne alimentaire.

• Notre réputation nous vaut la reconnaissance
de toute une série de grands distributeurs et 
producteurs du secteur alimentaire.

• Nous proposons une grande diversité d’audits pour la 
qualité et la sécurité alimentaire et pouvons à ce titre 
proposer un cockpit qualité intégré pour votre entreprise.

• Il est également possible de combiner différents 
audits grâce à notre domaine d’expertise très large.

• Nos experts disposent d’une grande expérience et d’un 
solide background dans votre secteur spécifique



UNE PRÉSENCE 
TOUT AU LONG DE LA 
CHAÎNE ALIMENTAIRE
aide au secteur alimentaire, de la fourche à la 
fourchette

Optez pour un partenariat avec Vinçotte dans chaque phase et 
chaque partie du cycle alimentaire, de A à Z. De l’origine de vos 
produits alimentaires à leur transformation et distribution, en 
passant par le transport, nous souhaitons, à vos côtés, garantir 
une plus-value sur les plans de la qualité et de la sécurité.
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1 ENTREPRISE D’ALIMENTS POUR BÉTAIL

En tant qu’entreprise d’affouragement, il est capital pour vous 
d’obtenir une reconnaissance de l’Agence Fédérale Alimentaire 
et d’en informer vos clients. Vinçotte Procerviq peut vous aider 
à obtenir divers certificats (SAC, GMP, OVC 03/04,...), vous 
permettant ainsi de trouver le juste équilibre entre respect de 
la sécurité alimentaire pour la société et développement des 
activités de votre entreprise en privilégiant des méthodes de 
travail plus efficaces et structurées.

2 ENTREPRISE AGRICOLE

En tant qu’exploitant agricole, vous êtes confronté à un 
nombre croissant d’exigences de la part de vos acheteurs de 
céréales (GMP), animaux (labels) et légumes (Vegaplan GIQF, 
Global G.A.P.), mais aussi des inspecteurs de l’AFSCA. Un 
certificat avec logo ad hoc, attribué par Vinçotte Procerviq, 
vous offre la possibilité de communiquer positivement sur la 
sécurité et la qualité alimentaire de vos produits. Outre une 
diminution de vos cotisations à l’AFSCA et de la fréquence de 
ses inspections, vous vous créez grâce à ces certificats de 
nouvelles opportunités en matière de ventes.
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“Pouvez-vous veiller sur 
votre produit sans avoir 
suivi sa production ?” 

   Un revendeur d’engrais, semences, céréales et  pesticides 
traitant des aliments pour animaux fait réaliser par 
Vinçotte Procerviq un audit combiné de son Système 
d’Autocontrôle et du GMP (pour  alimentation animale).

   Après la commotion engendrée par la bactérie EHEC, 
une entreprise agricole est de plus en plus souvent 
confrontée à une demande de ses clients de faire certifier 
ses légumes conformément au standard Global G.A.P. 
En faisant réaliser un audit par Vinçotte Procerviq, elle 
sécurise ses débouchés auprès de ces clients. 



3 INDUSTRIE DE TRANSFORMATION

Un producteur souhaitant distribuer ses produits en Belgique 
ou à l’étranger se voit souvent demander par les distribu-
teurs de répondre à des standards commerciaux (BRC, IFS, 
ISO, Comeos Food pour PME,...). Pour son fonctionnement 
propre, il est également intéressant pour lui d’avoir un aperçu 
clair et précis de ses propres qualités et faiblesses en matière 
de sécurité, de qualité et de traçabilité. Vinçotte Procerviq 
peut vous délivrer les certificats requis, mais aussi établir un 
rapport d’action intégrant des trajets d’amélioration.

4 DISTRIBUTION: MAGASINS

En tant que responsable de magasin, vous désirez rassurer 
vos clients quant à l’hygiène de l’ensemble des activités au 
sein de votre établissement. Nombre de commerces vendent 
non seulement des aliments, mais ces aliments sont aussi 
souvent intégrés dans des préparations sur place. Vinçotte 
Procerviq vous propose une évaluation objective de vos 
activités et installations, qui vous permettra de planifier les 
corrections à apporter le cas échéant. Nous vous offrons ainsi 
une tranquillité d’esprit quant à vos responsabilités par le biais 
d’une certification efficace.

 

“Une présence à chaque 
étape, une solide expérience 
de l’ensemble de l’intégralité 
de la chaîne.” 

   Un producteur souhaite assurer la distribution de ses produits 
en Belgique via une chaîne de supermarchés internationale. 
Or, celle-ci exige de la part de ses fournisseurs de pouvoir 
présenter un certificat BRC. Après un entretien avec Vinçotte 
Procerviq, l’entreprise décide de se faire certifier simultané-
ment BRC et IFS dans le cadre d’un audit combiné. Dans le 
cadre d’exportations futures, ceci lui permettra  de satisfaire 
aux normes requises non seulement en Grande-Bretagne, mais 
également  en France et en Allemagne.

   Le gérant d’un supermarché entend se mettre en ordre du 
point de vue législatif pour toutes les activités exercées 
dans son magasin sous sa responsabilité. Vinçotte 
Procerviq réalise un audit de bonnes pratiques d’hygiène 
en combinaison avec un audit consacré au guide SAC pour 
le commerce de détail, les boucheries, les boulangeries et 
l’horeca. 



5 DISTRIBUTION : HORECA 
           & CUISINES DE COLLECTIVITES

L’horeca et la cuisine industrielle sont deux secteurs où la 
préparation des aliments fait l’objet de toutes les attentions. 
Vous souhaitez garantir la qualité et la sécurité des aliments 
pour vos clients afin de conserver toute leur confiance. La 
validation de votre Système d’Autocontrôle par Vinçotte 
Procerviq vous permet de communiquer aussi bien de façon 
proactive (via le smiley) que réactive (en cas de question ou de 
situation de crise). La certification se traduit également par 
une baisse de vos cotisations à l’AFSCA  et de la fréquence de 
ses inspections.
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   Un restaurateur souhaite afficher un smiley sur sa porte. Pour 
ce faire, son Système d’Autocontrôle doit au préalable avoir 
été certifié. Vinçotte Procerviq réalise un audit de bonnes 
pratiques d’hygiène en combinaison avec un audit relatif aux 
normes en matière de Système d’Autocontrôle (traçabilité et 
système HACCP). Après quelques modifications apportées à 
ses procédures en matière de sécurité, le smiley lui est octroyé 
pour une période de 3 ans. 

YOUR 
REPUTATION 
IS MINE.

STOCKAGE, TRANSBORDEMENT & 
TRANSPORT  (TOUT AU LONG DU CYCLE)

En tant qu’entreprise de transport spécialisée dans 
les activités alimentaires, vous avez l’obligation de 
répondre à certaines exigences de qualité pour vos 
clients. Vinçotte Procerviq peut vous aider à déterminer 
les exigences en matière de standards alimentaires qui 
seront les plus utiles pour votre entreprise – transport 
SAC, GMP, ISO 22000 – et venir les valider chez vous, 
séparément ou en combinaison. Nous veillons toujours 
dans ces cas à vous fournir les informations les plus 
concrètes et les plus adaptées à votre pratique.



CONTACT

Vinçotte Procerviq
Rue de l’Economie, 4
B-4431 Loncin
Tél: +32 (0)4 / 263 56 29 
Fax: +32 (0)4 / 247 03 59

www.vincotte-procerviq.be

“On ne se forge une 
réputation solide qu’après 
avoir fait dûment ses 
preuves. Mais il suffi t d’une 
erreur pour la perdre 
aussitôt.”

- Benjamin Franklin


